
 
50 €

Les Bulles et les Mises en Bouche

Grande raviole de homard
Consommé de champignons à la truffe

Ou

Croquettes de ris de veau maison
Crème de topinambours

Ou

Terrine de crabe maison à l’avocat
Mousseline tiède au yuzu

Méli-mélo de sole et saumon
Duxelles de champignons des bois

Sauce au Riesling, purée Joël Robuchon
Ou

Côtes de biche sauce Grand Veneur

Pommes dauphines maison
Petits légumes glacés

Ou

Médaillon d’agneau sauce Rossini
Gratin dauphinois

Pina colada d’ananas frais 
Au rhum ambré

Rue Xavier de Bue 71
1180 Bruxelles

Réservation indispensable
02 344 46 04

50 €
Les Bulles et les Mises en Bouche

Foie gras de canard mi-cuit au torchon
Confit de figues et brioche

Ou

Ravioles de canard 
Sur velouté de châtaignes

Ou

Noix de Saint-Jacques rôties 
Fondue de poireaux à la tartufata

Côtes de marcassin rôties

Mousseline de céleri rave, poire au vin rouge
Sauce poivrade

Ou

Ballotine de raie aux épinards et girolles
Beurre blanc au champagne

Pomme duchesse maison
Ou

Chapon farci et échalote confite
Garniture automnale, sauce au vin de paille

Lingot chocolat & orange
A la Mandarine Napoléon

Servi midi et soir. Carte réduite également disponible hors menu. * Sous réserve d’approvisionnement / Suppléments possibles pour certains choix

MENU DU 25 DÉCEMBRE 2018 MENU DU 1ER JANVIER 2019


